
 

 

 

 

 

UNSERE  ABENDKARTE  

Speziell. Herzhaft. On Fire. 

Getränke-Empfehlungen  

LONG ISLAND ICED TEA «54.» 

Hausgemachter Pfefferminz Sirup 

Wodka, Grand Marnier und Eistee 

Zitrone, Limette und Minze 

CHF 9.50 

WEISSWEIN 

«Stoan» DOC 2023 

Kellerei Tramin 

1dl CHF 9.40 

ROTWEIN 

Lagrein DOC 2025 

Elena Walch 

1dl CHF 8.20 

 

VIRGIN LONG ISLAND ICED TEA «54.” 

Hausgemachter Pfefferminz Sirup 

Ginger Beer 

Zitrone, Limette und Minze 

CHF 7.50 

WEISSWEIN 

Riesling vom Kalkstein 2023 

Uli Metzger 

1dl CHF 7.70 

ROTWEIN 

Barbera d’Asti DOCG «Mongovone»  2023 

Elio Perrone 

1dl CHF 9 

 



 

Vorspeisen 

TOMATENSALAT MIT BÜFFEL-BURRATA (V) 

Bunte Tomaten mit Burrata 

Basilikum Glace und Honig -Balsamico Perlen 

CHF 14 

TARTAR «54» VOM KALB 

Tatar vom Schweizer Kalb 

dazu servieren wir hausgemachter Brioche-Toast 

CHF 25 / 38 

LACHSTATAR 

Hausgebeizter und geräucherter Lachs mit Avocado, Limette und Crème fraîche 

dazu servieren wir hausgemachter Brioche-Toast 

CHF 25 / 38 

SUPPE (V+) 

Fruchtige Kokossuppe 

mit Limette, Gemüse und Sprossen 

CHF 11 

  



 

Vom Japanischen «Kaginushi-Konro» 
Holzkohle-Grill 

«ENTRECÔTE» VOM SCHWEIZER BLACK ANGUS RIND 

Swiss Black Angus bedeutet Fleischqualität und Tierwohl auf höchstem Niveau. Zertifiziert durch IP -SUISSE 

stammt es aus Mutterkuhhaltung mit Fokus auf Nachhaltigkeit und Biodiversität.  

CHF 49 

FILET MEDAILLIONS VOM KRÄUTERSCHWEIN IM SPECKMANTEL 

Kräuterschwein wächst unter besonders tierfreundlichen Bedingungen auf und genie sst viel Auslauf im 

Freien. Eine ausgewogene Fütterung mit einer speziellen Kräutermischung verleiht dem Fleisch seinen 

feinen, aromatischen Geschmack.  

CHF 37 

IRISCHES LAMM RACK 

Das irische Lamm stammt aus natürlicher Weidehaltung. Die Tiere weiden auf saftigem, grünem Grasland 

unter Irlands mildem Klima. Diese artgerechte Aufzucht verleiht dem Fleisch seinen besonders zarten und 

aromatischen Geschmack. 

CHF 39 

 

Kurzgebraten 

KALBSGESCHNETZELTES «ZÜRCHER ART» 

Mit sämiger Champignon-Rahmsauce 

CHF 41 

 

 
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN 

Rösti | sämige Ozro Pasta | Gemüse |  

Zitronen-Thymianbutter I Portwein-Jus  



 

Vegetarisch und vegan 

DELHI-STYLE CAULIFLOWER (V+) 

Gerösteter Blumenkohl 

mit einer Sauce aus Tomaten, Kokosmilch und Gewürzen 

dazu Naanbrot 

CHF 32 

GNOCCHI MIT STEINPILZEN (V) 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi  

am cremiger Steinpilzsauce und Parmesan 

CHF 32  



 

Desserts 

ZITRONEN-TARTELETTES (V) 

Hausgemachtes Zitronen-Tartelettes 

mit frischen marinierten Beeren 

CHF 13 

AFFOGATO «AL NOCINO » (V) 

Hausgemachtes Vanilleglace mit Espresso und Walnusslikör 

CHF 10 

STEIN «54.» 

Schokoladenmousse mit Himbeerganache-Kern 

ummantelt von feinster Felchlin Schokolade  

CHF 12 

SORBET (V+) 

Hausgemachtes Aprikosensorbet 

mit Vieille Abricot Barrique 

CHF 9  



 

Deklaration 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 

Fleisch aus der Schweiz 

Lamm aus Irland 

Unser Brot stammt aus der Schweiz.  

ALLERGENE 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien  

oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie  

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

PREISE 

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 

V= Vegetarisch V+= Vegan 

«54» Hochgenuss, Militärstrasse 3, CH-6467 Schattdorf 

+41 41 875 64 54, info@54-hochgenuss.ch, www.54-hochgenuss.ch 


